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—Ntscheidende
ellschraube

Hansa-Heemann setzt auf die
1ISO-Mix Mischtechnik von Alfa Laval

Héhere Produktsicherheit bei schnelleren Mischzeiten dank
innovativer Zweiachsenrotation: Als einer der fllhrenden Anbieter
von Mineralwasser und Erfrischungsgetrdnken hat Hansa-Heemann
bei der Prozessoptimierung in der Getrankesirupherstellung auf die
Mischtechnik ,Alfa Laval Rotary Jet Mixer ISO-Mix*“ gesetzt — und praktisch
nebenbei den Wartungsaufwand deutlich reduziert.

Mit Eigenmarken wie ,hella® und
,St. Michaelis“ sowie unzéhligen
Handelsmarken gehort Hansa-Hee-
mann aus dem schleswig-holsteinischen
Rellingen zu Deutschlands flihrenden
Getrankeproduzenten. Das Unterneh-
men, das mittlerweile seit mehr als vier

Jahrzehnten im Getrankemarkt aktiv
ist, produziert neben Mineralwasser
unter anderem Schorlen, Limonaden,
Sport- und Energy-Drinks sowie Frucht-
saft- und Teegetrdanke — und das an
insgesamt vier deutschen Produktions-
standorten.

von Alfa Laval, Thomas Hartsieker (Werksleiter L6hne) und Carsten Brakhage
(Leiter Werksqualitdtswesen) von Hansa-Heemann sowie Christoph Deimel von Euroflow
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Dabei verfolgt Hansa-Heemann eine
eindeutige Unternehmensphilosophie:
Nachhaltigkeit in allen Unternehmens-
bereichen. Konkret bedeutet dies, dass
das Unternehmen die Umweltbelastung
reduziert, die Energieeffizienz verbessert
sowie gleichzeitig systematisch und
bestandig die einzelnen Produkte und
Produktionsprozesse optimiert. Dabei
geht es nicht um eine revolutiondre
Neuerfindung, sondern um eine evolu-
tionare Weiterentwicklung bestehender
Starken.

Wie lassen sich die einzelnen Produk-
tionsschritte optimieren, wie kann die
Produktqualitat verbessert, wie kann
der Energieverbrauch gesenkt werden?
Hansa-Heemann beantwortet diese
Fragen immer wieder mit Innovation.
Neue technische Losungen, mit denen
das Unternehmen besser auf verdnderte
Umwelt- und Marktanforderungen rea-
gieren kann, werden moglichst noch
vor der Konkurrenz implementiert,
um bestehende Wettbewerbsvorteile
zu erhalten und mdoglichst noch aus-
zubauen.

Schnell und
ohne Tromben-Bildung

Wie das Unternehmen den eigenen An-
spruch untermauert und Innovationen
gezielt im Produktionsprozess imple-
mentiert, zeigt sich exemplarisch bei
dem Einsatz der Mischtechnik ,Alfa
Laval Rotary Jet Mixer ISO-Mix" in der
Getrankesirupherstellung.



Michael Weller, der als Project Manager
bei Hansa-Heemann die technische
Leitung innehat, skizziert die Heraus-
forderung folgendermaBen: ,Der Ge-
trankesirup wird fur einen international
tatigen und weltweit bekannten Soft-
drinkhersteller produziert. Abstriche an
der Qualitat sind nicht zuletzt deshalb
absolut undenkbar. Vielmehr wollten
wir die Produktsicherheit sogar noch
weiter erhéhen und gleichzeitig Effi-
zienzgewinne in der Produktion erzie-
len. Unser Augenmerk haben wir da-
her relativ schnell der Mischtechnik
zugewandt, da diese mit den géngi-
gen Losungen verhéltnismaBig langsam
und unflexibel war.”

Das Problem: Der von Hansa-Heemann
produzierte Getrankesirup musste auf-
grund der Qualitdtsanspriiche des Un-
ternehmens garantiert ohne Tromben-
Bildung produziert werden. Das bedeu-
tet, dass der Sirup totraumfrei, schnell
und zu 100 Prozent homogen durch-
mischt werden muss, ohne Luft in das
Produkt einzuziehen.

Da jede Abweichung - auch nur pha-
senweise — von dem Standard nicht
toleriert werden kann, kamen bisher
nur Mischtechniken zum Einsatz, die
zwar die notwendige Sicherheit
gewahrleisteten, aber in puncto Ge-
schwindigkeit und Flexibilitat entschei-
dende Schwéachen aufwiesen. Hinzu
kommt, dass der Reinigungsaufwand
bei den géngigen Mischtechniken sehr
hoch ist, ein Zustand, der sich naturge-
maB negativ auf die Betriebszeiten und
-kosten auswirkt.

Jlch wirde die Mischtechnik nicht
direkt als Flaschenhals bezeichnen®,
sagt Michael Weller von Hansa-Hee-
mann, ,aber uns wurde relativ schnell
klar, dass eine effektivere Mischtech-
nik die Gesamtleistung der gesamten
Produktionsanlage deutlich verbessern
wirde. Es ist zwar nur eine, aber daflr
eine entscheidende Stellschraube flr
den gesamten Prozess.” Daraus folgt,
zumindest in der Theorie, dass durch
eine innovative Losung die Kapazitat
der gesamten Produktionsstatte erheb-
lich erhéht werden kann.

Enge partnerschaftliche
Zusammenarbeit

Dass aus der Theorie schliellich auch
Praxis wurde, hangt mit der Firma Eu-
roflow zusammen. Das Unternehmen
ist seit Jahren autorisierter Vertrags-
handler von Alfa Laval im siddeutschen
Raum und erst jingst zum ersten deut-
schen Master Distributor fur hygie-
nische Komponenten im Bereich
Molkerei, Getranke, Lebensmittel und
Pharma ernannt worden. ,Aufgrund
unserer Sortimentskenntnisse und un-
serer engen Zusammenarbeit mit Alfa
Laval kénnen wir unseren Kunden die

passenden Ldsungen flr ihre Anwen-
dungen anbieten”, sagt Marcus Schmidt,
Inhaber von Euroflow.

Laut dem gelernten Wirtschaftsinge-
nieur wurde die ISO-Mix-Technik schon
vor einiger Zeit den Entscheidungstra-
gern bei Hansa-Heemann vorgestellt.
Als jetzt die Erweiterung der Produk-
tion geplant wurde, fiel die Wahl schnell
auf diese Mischtechnik: ,Alfa Laval
Rotary Jet Mixer ISO-Mix ist eine inno-
vative Lésung, die den gangigen Misch-
techniken in vielerlei Hinsicht Gberle-
gen ist. Unter der Berlcksichtigung der
spezifischen Erfordernisse in den Pro-
duktionsstatten und den hohen Quali-
tatsansprichen von Hansa-Heemann
waren wir vom ISO-Mix als optimale
Losung selbst 100 Prozent Uberzeugt -
und das mit Recht, wie sich jetzt leicht
erkennen lasst.”

Im Gegensatz zu herkdmmlichen
Mischtechniken erzeugt die patentierte
ISO-Mix-Mischtechnik von Alfa Laval
durch eine Zweiachsenrotation ein drei-
dimensionales Mischbild ohne die ge-
flrchtete Tromben-Bildung, wodurch das
gewinschte Mischergebnis schneller
und sicherer erzeugt wird.

Durch die Zweiachsenrotation und das
dreidimensionale Mischbild ist Alfa
Laval Rotary Jet Mixer ISO-Mix unter
bestimmten Bedingungen sogar flinf-
mal schneller als vergleichbare Rihr-
werke, wobei die Geschwindigkeits-
vorteile insbesondere bei gréBeren
Behaltern ausgespielt werden.

Murat Boztepe, der das Projekt als
Industry Manager Beverage bei Alfa
Laval eng beobachtet hat und als einer
der fUhrenden Experten in der Misch-
technik gilt, benennt noch einen weite-
ren Vorteil der innovativen Mischtech-
nik: ,Aufgrund des Designs wird das
ISO-Mix-Mischsystem nicht mit einer
Antriebswelle, die gewdhnlich durch
die Behélterwandung geht, betrieben -
auf den sonst Uiblichen Einsatz von Ol
zum Schmieren kann also verzichtet
werden. Vielmehr wird der Mischer
durch den Volumenstrom und den Druck
der Zirkulationspumpe betrieben und
durch das Produkt selbst geschmiert.
Es bestent daher kein Risiko, dass
Fremdstoffe von auBen in das Produkt
gelangen, was die Produktsicherheit
erhoht.”

Einsatz an zwei Standorten

Die innovative Technik von Alfa Laval
hat Hansa-Heemann letztlich so Uber-
zeugt, dass der Getrankeproduzent sie
an gleich zwei Standorten, in Léhne
und in Bruchsal, flr die Herstellung des
Getrankesirups einsetzt. ,Unsere Prio-
ritdten waren von Anfang an klar - Pro-
duktqualitdt und Sicherheit standen
immer an erster Stelle, dann folgten die
schnelle Mischzeit und Reinigbarkeit.

Und genau diesen Anforderungen ist das
1ISO-Mix-Mischsystem von Alfa Laval
gerecht geworden — nicht nur in der
Theorie, sondern bei uns vor Ort“, be-
statigt Thomas Hartsieker, der das Werk
von Hansa-Heemann in Léhne leitet.

Dass das Unternehmen bestéandig In-
novation, Effizienz und Produktivitats-
optimierung anstrebt, hat sich hierbei
sogar noch in gesparten Anschaffun-
gen ausbezahlt, so Hartsieker weiter:
,Durch den Einsatz der ISO-Mix-Tech-
nik konnten sogar noch Lagertanks in
Mischtanks umgertstet werden, wo-
durch die Produktionskapazitaten er-
hoht wurden, ohne zusétzliche Investi-
tionen in neue Mischtanks vornehmen
zu mussen. Eine Ersparnis, die nicht zu
unterschétzen ist.“

FUr die Reinigung kommt die Zwei-
achsenrotation des 1ISO-Mix-Mischsys-
tems von Alfa Laval zum Tragen. Bei
der herkdmmlichen Ruhrwerkstechnik
werden bei steigender Viskositat nicht
nur mehr, sondern auch gréBere Rihr-
fligel bendtigt. Hinzu kommt, dass
diese klassischen Rihrwerke haufig
eine sehr lange Rihrwerkswelle besit-
zen, die durch ein Bodenlager unter-
stltzt werden muss. Das sorgt dafir,
dass der Reinigungsaufwand ange-
sichts der Flachen und Ecken so hoch
wird, dass schlieBlich sogar noch
Reinigungssprihkugeln in jede Rulhr-
fligelstufe eingesetzt werden missen.

Die ISO-Mix-Mischtechnik ist dagegen
kompakt (300 Millimeter GroBe und
12 Kilogramm Gewicht) und sie dient
gleichzeitig als Reinigungseinrichtung.
Durch Zielstrahlreiniger wird der Be-
héalterinnenraum schnell und intensiv
gereinigt, was sich unter dem Strich
positiv auf die Produktivitat auswirkt,
da die Reinigungszeit verklrzt wird. Ein
Nebeneffekt dieser Reinigungsmethode
ist zudem die Reduktion des Wasser-
verbrauchs, was der Umwelt positiv
zugutekommt.

Fazit

Gefragt, wie er den Einsatz des Alfa
Laval Rotary Jet Mixer ISO-Mix be-
wertet, hebt der zustandige Project
Manager bei Hansa-Heemann, Michael
Weller, den Daumen. ,Die Technik hat
sich bei uns in beiden Produktions-
standorten bezahlt gemacht. Unsere
hohen Anspriiche wurden durch die
ISO-Mix-Mischtechnik erfiillt, wir konn-
ten sowohl die Produktsicherheit und
die Prozesseffizienz gleichermaBen er-
héhen - und das ist es, was flr uns
letztlich zahlt. Kommen noch geringere
Wartungszeiten und eine kurze Amorti-
sationszeit hinzu, dann nimmt man das
natdrlich gerne mit®, so Weller mit einem
verschmitzten Lacheln im Gesicht.

Daniel Gérs
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